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Cuvinte cheie: areal viticol, soiuri, vinuri cu denumire de origine controlata

Prezenta lucrare, structurata in conformitate cu cerintele specifice Scolii Doctorale a
Universitatii din Craiova, evidentiaza aspectele necesare fundamentarii din punct de
vedere teoretic al studiului, urmate de prezentarea rezultatelor obtinute, a concluziilor si a
bibliografiei.

Pe baza unei vechi traditii, vinul in Romania, este recunoscut ca o bautura naturala
constituindu-se in aliment. Un vin bun se bucura de o prefuire aparte, iar pentru realizarea
lui s-au depus eforturi considerabile.

Faima insusirilor deosebit de placute ale vinurilor roméanesti este data nu numai de
valoarea extrem de mare a citorva soiuri autohtone, ce au conferit renume unor centre
viticole: Feteasca alba de Alba Iulia, ori de Lechinta, Grasa de Cotnari, Tamaioasa de
Dragasani ori de Pietroasele, Cramposie de Dragasani, Busuioaca de Bohotin, Feteasca
neagra de Nicoresti, etc., dar si de faptul ca cele mai reputate soiuri straine, ce au facut
celebritatea anumitor regiuni si tari (Traminer, Sauvignon, Cabernet, Pinot), cultivate in
Romania dau vinuri care, deseori, le-au egalat sau depasit, prin ,generozitatea" si finetea
lor, pe cele din tarile de origine.

Prima parte a tezei este strucuturatd in doud capitole si reprezintd o relatare, In
sintezd, a informatiilor din literatura nationald si internationald de specialitate, cu privire la
posibilitati de delimitare a unor areale viticole pentru producerea de vinuri de clasa, vinuri
cu incadrare DOC - vinuri cu denumire de origine controlata.

In primul capitol "PODGORIA STEFANESTI-ARGES - CADRUL ISTORIC,
GEOGRAFIC SINATURAL" care cuprinde 3 subcapitole, este prezentata podgoria Stefanesti
- Arges din punct de vedere istoric si geografic dar si al cadrului natural si al traditiei in
obtinerea de struguri si vinuri de calitate.

Capitolul 2 - STADIUL CERCETARILOR PRIVIND DELIMITAREA AREALELOR CU
VOCATIE CALITATIVA este structurat in 4 subcapitole in care sunt abordate urmitoarele
aspecte: conceptual de terroir - definitii si aspect de ordin tehnic si juridic si factorii
naturali care influenteaza calitatea produselor viti-vinicole.

Abordarea acestui studiu se axeaza pe preocupadrile nationale si internationale din
domeniu, care au avut in vedere studierea arealelor viticole. Investigarea favorabilitatii
arealor viticole reprezinta un domeniu de interes actual. Pe de o parte se evidentiaza

vocatia unui areal pentru un anumit tip de produs. In acest fel se pot formula recomandari
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privind tehnologia aplicatd atat culturii de vita de vie cat si cea de vinificatie. De asemenea,
se poate delimita arealul favorabil obtinerii produselor cu denumire de origine. Pe de alta
parte, se pot realiza previziuni despre dinamica arealelor viticole dar si necesitatea
modificarii sortimentelor in concordanta cu schimbarile climatice actuale.

In capitolul III - OBIECTIVELE STUDIULUI SI METODA DE LUCRU, sunt
prezentate scopul studiului, materialul si metoda de lucru.

Studiul a vizat 3 obiective principale:

o Obiectivul 1. Evaluarea din punct de vedere climatic al arealului viticol studia

o Obiectivul 2. Studiul comparativ al parametrilor de calitate ai strugurilor -
materie prima, pe soiuri si ani viticoli, si caracterizarea fenofazelor maturarii sub raport
cantitativ si calitativ.

o Obiectivul 3. Evaluarea calitativa a vinurilor albe, aromate si rosii care
defineasc autenticitatea si naturaletea acestora.

Pentru realizarea obiectivului 1 - in anii viticoli mentionati, conform metodologiei
adoptate la noi in tara, investigate s-a recurs la o serie de coeficienti si indici de cuantificare
a datelor meteorologice, frecvent utilizati in climatologia viticola.

Pentru realizarea obiectivului 2 - 1n anii viticoli mentionati, conform
metodologiei adoptate la noi in {ara s-au urmarit elementele specifice cresterii si maturarii
strugurilor. Incepand cu sfarsitul pargei, concomitent cu determindrile privind greutatea
boabelor, a continutului relativ in glucide (g/1) si a continutului relativ in aciditate (g/I
H2S04) s-au efectuat si determinari asupra potentialului antocianic din strugurii soiurilor
negre. In extrasele de materie coloranti din strugurii soiurilor negre de origine striini si
autohtone s-au determinat continuturile in antociani, implicind metoda spectrofotometrica
de Tnalta performanta Poissant Leon.

La maturitatea deplina si la maturitatea tehnologica (de cules) au fost vizate si
continuturile in polifenoli totali ai strugurilor folosindu-se metoda Singleton si Rossi. La
maturitatea deplina si cea tehnologica a fost determinat si profilul aromatic pentru soiurile
semiaromate Sauvignon si aromate Tamaioasa romaneasca.

La maturitatea deplina si cea tehnologica au fost cuantificate continuturile in
glucide, aciditate (in H2SO04) si polifenoli totali, iar la soiurile pentru vinuri rosii si
proportiile in antociani. La aceleasi fenofaze de maturare la soiurile pentru vinuri rosii -

strdine si autohtone - s-au stabilit extractibilitatea procentuala a antocianilor si cantitatile
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de antociani extractibili (rezerva tehnologica), in raport cu continuturile de antociani
stocati in boabele strugurilor.

- Pentru realizarea obiectivului 3- s-a urmarit obtinerea unor vinuri folosind
tehnologia clasica, traditionald pentru fiecare soi de struguri.

Vinurile albe, aromate si rosii obtinute prin aplicarea unor tehnologii specifice, au
fost riguros analizate fiind vizate compozitia fizico-chimica si cea fenolica.

Au fost cuantificati urmatorii parametri de compozitie fizico-chimica: alcoolul,
aciditatea totala (in H2SO4 si CsOsHe), glicerolul, extractul nereducdtor, cenusa. Pe baza
valorilor continuturilor in alcool, glicerol, extract nereducator si cenusa s-au calculat
proportiile de glicerol fata de alcoolul dozat (glicerol x 100 / alcool) si respectiv de cenusa
fata de extractul nereducator (cenusa x 100 / extract), raporturi care prin valorile lor, (cele
ideale fiind 10 %), semnifica gradul de naturalete si cadrul legal de obtinere al vinurilor.

La vinurile semiaromate si aromate s-a urmadrit si profilul aromatic, prin
determinarea continutului in terpene, liber si cel legat in precursori.

La vinurile rosii o atentie deosebita s-a acordat si compozitiei fenolice.

Complexul antocianic a fost investigat, mai Intdi, sub aspectul participarii, in
structura acestuia, a diferitelor categorii de pigmenti. Pe baza valorilor absolute ale
densitatilor optice la lungimile de unda 420, 520 si 620 nm s-au stabilit marimile
intensitatii colorante si tonalitatii culorii.

Pentru analiza componentelor de productivitate si calitate ale strugurilor si a celor
de compozitie ale vinurilor s-au folosit metodele oficiale recomandate de OIV - Paris si
adoptate de ICVV.

Capitolul 1V, ,REZULTATE OBTINUTE” este structurat in 3 subcapitole,
prezentand succesiv rezltatele obtinute pe fiecare obiectiv In parte.

Subcapitolul 4.1 prezinta rezultate privind evaluarea conditiilor climatice in podgoria
Stefanesti - Arges, In perioda cercetarii.

Asigurarea calitatii produselor viti-vinicole necesita cunoasterea aprofundata a
conditiilor naturale (ecologice) la nivelul podgoriei, o atentie deosebita acordandu-se
factorilor de clima si sol.

Din toate datele analizate, reiese faptul ca la Stefanesti, arealul unde au fost
amplasate cercetdrile satisface din plin cerintele de temperatura pentru producerea

vinurilor albe si rosii de calitate dar si pentru cea mai pretentioasa dintre directiile de

169



Studii privind delimitarea unor areale viticole din podgoria Stefinesti pentru producerea de
vinuri cu denumire de origine controlatid DOC

productie - obtinerea de vinuri aromate.

Vita de vie este o planta cu pretentii mari fata de lumina, fiind prin excelenta o
plantd heliofila. Lumina constituie deci unul dintre cei mai importanti factori climatici
pentru productia si calitatea acesteia.

Suma orelor de stralucire a Soarelui prezinta variatii nu numai de la un an la altul,
dar si de la o luna la alta, care sunt naturale, avand In vedere ca durata zilei de la mijlocul
perioadei de vegetatie (a doua jumatate a lunii iunie) este net diferita de cea de la inceputul
(aprilie) si de la sfarsitul (septembrie) acestei perioade.

Se poate spune ca In aceasta perioada regimul de lumina a fost bogat in masura sa
satisfaca exigentele soiurilor aromate cultivate.

In ceea ce priveste valorile indicilor climatici analizati, se poate concluziona c3,
podgoria Stefanesti-Arges beneficiaza de un climat deosebit de favorabil pentru viticultura,
cu o bogatie a resurselor heliotermice dar si cu regim de precipitatii bun. Regimul climatic
se caracterizeazd, In ansamblu, printr-o repartitie buna a precipitatiilor, lunile cele mai
ploioase fiind cele de vara, in special iunie cand se inregistreaza si cele mai mari
temperaturi si cea mai ridicata durata de stralucire a Soarelui. Pentru parcursul lunilor
august si septembrie cand se desavarseste procesul de maturare al strugurilor, podgoria
beneficiaza de mai multa caldura si luminag, paralel cu o scadere a precipitatiilor.

Subcapitolul 4.2. se refera la rezultate privind studiul comparativ al parametrilor de
calitate ai strugurilor - materie prima, pe soiuri si ani viticoli, si caracterizarea fenofazelor
maturarii sub raport cantitativ si calitativ In podgoria Stefanesti - Arges.

Cultivate intr-o zona cu grad ridicat de favorabilitate pentru cultura vitei de vie,
unele soiuri din cele trei sunt capabile sa ,ofere” productii de struguri din care se pot
obtine, dupa caz, vinuri de consum curent sau de calitate superioara, chiar si cand
recoltarea se practica la maturitatea deplind, moment-fenofaza de referinta cand cantitatea
de struguri este maxima. Din acest punct de vedere se remarca soiul Sauvignon, urmat de
Feteasca regala.

In supramaturare, nu prea indepirtatd de maturitatea depling, din strugurii soiului
Sauvignon se pot obtine si vinuri cu zahar rezidual, iar din cei ai soiului Feteasca regala pot
rezulta vinuri seci incadrate la una din categoriile superioare prevazute de Normele tehnice
de aplicare a Legii Viei si Vinului. in ceea ce priveste soiul aromat, din rezultatele obtinute

se evidentiaza ca biosinteza terpenelor legate se desfisoara odata cu maturarea
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strugurilor.

In ceea priveste soiurile de struguri negri, analiza de ansamblu a rezultatelor
obtinute evidentiaza posibilitatile sigure privind obtinerea In mod constat a vinurilor rosii
de calitate superioara, fara aplicatiile nici unui fel de corectii, din soiurile Cabernet
Sauvignon, Merlot, si Feteasca neagra. Acest deziderat se poate realiza cu conditia urmaririi
cu rigoare, in fiecare an, a evolutiei maturarii strugurilor si alegerea, pe baze stiintifice, a
celor mai corespunzatoare momente de recoltare, cand raporturile intre glucide, aciditate
si antociani sunt in deplin acord cu tipul de vin ce urmeaza a se elabora.

Sub aspectul bogatiei in culoare, exprimata prin intensitatea colorantd, in fruntea
grupului de soiuri se situeaza soiul Cabernet Sauvignon (Ic=3,0). Soiurile Merlot si Feteasca
neagra ocupa pozitii inferioare soiului Cabernet Sauvignon dar foarte apropiate (Ic=2,74 si
respectiv Ic=2,75).

Subcapitolul 4.3. se refera la rezultate privind evaluarea calitativa a vinurilor albe,
aromate si rosii care defineasc autenticitatea si naturaletea acestora obtinute in podgoria
Stefanesti - Arges.

Parametrii de atestare a autenticitatii vinurilor albe, rapoartele Alcool/Glicerol, si
Extract/Cenusa, prin valorile obtinute la toate vinurile analizate, obtinute din productia
viticola in perioada 2015-2017, ne indica faptul ca ne aflam In prezenta unor vinuri
naturale, autentice, de inalta calitate si {inuta, conforma categoriei din care fac parte.

In cazul vinurilor rosii, pe ansamblul sortimentului, raporturile dintre glicerol /
alcool cu valori cuprinse intre 9,71 la Cabernet Sauvignon si 9.90 la Merlot si raportul
cenusa / extract se situeaza sub 10 %, dar foarte aproape de acest nivel, cu valori de 9,16 la
Cabernet Sauvignon si 9,90 la Feteasca neagra, plaseaza aceste vinuri in clasa de vinuri
rosii de Tnalta calitate si tinuta, autentice si naturale.

Capitolul V - CONCLUZII, cuprinde concluziile generale formulate in urma
desfasurarii experimentelor, concluzii care au reiesit din prezentarea rezultatelor din
fiecare capitol si subcapitol. Podgoria Stefanesti-Arges prezintda un inalt grad de
favorabilitate pentru viticultura si obtinerea de vinuri albe, aromate si rosii, in concordanta

cu pretentiile consumatorilor avizati, romani si straini.
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